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Umsdékn um laeruplassgédkenning

Yrki (set kross) Kokkahjalpari :

Kokkur:

Navn a fyriteku

Blstadur

V-tal

T-postur

Telefon

Heimasida

Slag av virki

Annad virksemi

Hevur virkid fleiri arbeidsstad? Ja

Nei

Naer er virkid stovnad?

Tal av starvsfolkum:

Hevur virkid yrkislaerd i fastum fulltidarstarvi sum kokkahjalpari og/ella kokkur?

Tilskila hvussu mong i fgstum fulltidarstarvi hava lokid hesa Gtbugving

Upplys talid a teimum, sum hava lokid somu Gtbugving fyri meira enn trimum arum sidan

Hevur fyritgkan adur havt laeruplassgodkenning til kokkahjalpara og/ella kokk

Gev gaetur: Navn, bustadur og V-tal skulu samsvara vid vinnuskrdnna hja TAKS. Skrdsetingarprogv fyri skrdseting i

vinnuskrdnni skal leggjast vid

Leeru- ella sveinabraeyv skal leggjast vid. Er eingin i fastum fulltidarstarvi vid hesi utbugvingini, skal virkid gera

vidmerking um hetta d sidu 3.

Uppgavur, laerlingurin kemur at takast vid

Fyri at virkid kann godkennast sum laeruplass til kokkahjalpara- ella kokk, er neydugt, at laerlingur arbeidir
vid nidanfyristandandi virksemi. Framerk hverjar arbeidsuppgavur laerlingar koma at takast vid.

Serveringhaettir v.m.

Skal i minsta lagi verda 6 av hesum
uppgavum (set kross)

Ofta

Avog a

Sjaldan

Mggulig vidmerking

A la carte servering

Fatservering

Matskra samansetan

Serkendar raettir
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Serkendar framleidsluhattir

Buffet, reception og veistlur

Kostnadarmeting

At gagnnyta feskar ravgrur

Gagnnytsla av radverum

Skal i minsta lagi gagnnyta 7 av
nevndu ravgrum

Ofta

Av og a

Sjaldan

Mggulig vidmerking

Fisk

Skeljadjor

Neyta-, kalvakjot

Lamb

Svin

Fenadur

Grgnmeti

Omana

Forframleiddur matur

Framleidsluheettir

Skal i minsta lagi nyta 10 av
nevndu framleidsluhattum

Ofta

Av og &

Sjaldan

Evt. vidmerking

Pannusteikja

Ovnsteikja

Grytusteikja

Braisera

Grilla

Friturusteikja

Blanchera

Linkoka

Dampa

Koka
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Salta

Marinera

Roykja

Baka

Stk. 2. Verkliga laeran og kravini til laeruplassini verda lyst i namsskipanini her

Stutt lysing av virkseminum hja fyritgkuni, og taer verur og taenastur sum fyritgkan veitir, umframt
meguligar adrar vidkomandi upplysingar i samband vid umsokn um laeruplassgddkenning.

Godkenning av virki sum laeruplass verdur latin fyri 5 ar i senn.

Umsadknin verdur legd fyri Yrkisnevndina, at taka stedu til. Partur av vidgerdini kann eisini vera ein
synsmeting. Vidgerdin av umsoknini um laeruplassgodkenning tekur stadi i reglugerd um godkenning av
laeruplassum og Lagtingslog nr 94 um yrkisutblgvingar

Virkid vattar vid sini undirskrift, at tad er kunnugt vid galdandi loggavu a gkinum og vid innihaldid i
vidkomandi Utblgvingarkunngerd, og at tad er fort fyri at ngkta asettu kravini vid atliti at upplaeringini
innan vidkomandi yrkisgrein. Virkid vattar samstundis at givnu upplysingarnar eru raettar og i samsvari vid
galdandi asetingar a yrkisutbugvingargkinum og i vidkomandi Utbugvingarkunngerd

Dagfesting Undirskrift virkisleidarans

Umsoknin skal sendast til: yrkisdepilin@yrkisdepilin.fo
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https://www.yrkisdepilin.fo/Files/Files/Namsskipan/Gastronom%20n%C3%A1msskipan%20klokkut%C3%ADmar%201.%20april%202023.pdf
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85 Forleikamal vid utbugvingarlok fyri kokkahjalpara
1) Vid leidbeining siga fra um matvgrur og taena vidskiftafdlki ella gestum i ymsum taenastuhepi og

seluhgpi.

2) Hava vitan, i sambandi vid einfalda matveruframleidslu og matgerd, um heilsuligar og natturufakligar
eginleikar hja matvgrum, og hvenn tydning teir hava fyri tann einstaka, framleidaran og samfelagid.

3) Duga at nyta raettar raverur, tilfar, ambod, Utgerd og arbeidshaettir til at greida Ur hondum einfaldar
og vael lystar arbeidsuppgavur vid rgttum arbeidslagi og handalagi.

4) Duga at malbera seg munnliga og skrivliga a fgroyskum i arbeidshgpi og Utbugvingarhepi.

5) Vid leidbeining nyta grundleggjandi matgerdarhaettir og framleidsluhaettir og harafturat fremja
innaneftirlit vid stgdi i tilskilabum fortreytum.

6) Vid leidbeining og vid st@di i faroyskari og altjoda sidvenju og menning framleida maltidir og veita
kundataenastu og gestatanastu.

7) Vid leidbeining taka imoti, keypa inn og bileggja verur. Harumframt gera figgjaraetlan og prisitrokna
vid stadi i grundleggjandi meginreglum fyri vanligari marknadarfaring.

8) Vil leidbeining fyrireika og veita gestum tanastu i sambandi vid einfalda bordreiding a
matstovugkinum.

9) Vil leidbeining gera vanligar portionir og bordreida til sjalvtgku umframt gestataenastu a
cafeteriagkinum og kantinugkinum.

10) Vid leidbeining at keypa inn og gera til reidar raverur, seta saman og matgera einfaldar reaettir,
maltidir og matskrair vid atliti at sensorikki og godsku.

Stk. 2. Fgrleikamalini i einstgku laerugreinunum eru asett i namsskipanini les meiri her

8§16 Forleikamal vid utbugvingarlok fyri kokk
1) At meta um raverur.

2) At brika reettar raverur, tilfar, arbeidshaettir, ambod og Utgerd i sambandi vid avisa givna uppgavu.
3) At atinna arbeidid vid atliti at reinferi, umhvervi, arbeidsumhvervi, trygd a arbeidsplassinum, tid,
buskapi og godsku.

4) At matgera skundverdar, heitar, flogvar og kaldar raettir vid rettum grundleggjandi tilgerdarhaettum
og i samsvari vid reglur um reinfgri og innaneftirlitsskipanina hja virkinum, i sambandi vid bordreiding a
sjalvtekumatstovum, kantinum, kafeterium, hotellum, matstovum og fyritekum, id bera mat (t.

5) At leggja til reettis, matgera og bordreida matskrair vid atliti at fgdsluvirdi i matinum og gera
fedslultrokningar sambaert galdandi loggavu.

6) At laga seg til arbeidid og samstarvid i kekinum innan tey vanligastu slggini av handilsvirkjum og fylgja
menningini av teimum.

7) At arbeida i toymum og virka vid i menningini av arbeidinum.

8) At visa skapandi evni, hug og evni at laera nytt og taka abyrgd.
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9) At vera smidligur og luttaka i samstarvi vid starvsfelagar, vidskiftafolk og adrar ahugabodlkar.

10) At malbera seg munnliga, meta um og skilja hugskot og sjonarmid.

11) At greina og loysa fakligar avbjodingar sjalvstadugt, ella sum partur av einum toymi.

12) At asanna egnu styrkir og veikleikar i sambandi vid laering og tileggjan sum grundarlag fyri livslangari
leeru.

13) At taena vidskiftafolki hja fyritekuni vid atliti at tjodskapi.

14) At taka samabyrgd fyri, at gestirnir kenna seg vaelkomnar og faa eina goéda uppliving.

15) At taena og greida gestum fra matskraum og matmentanum og nyta vanligar yrkistekstir & enskum, sum
yrkisliga eru vidkomandi.

16) At gera saer greitt, hvenn tydning arbeidid og fyriskipanarliga stadid hja hvarjum einstakum starvsfolki
hevur fyri dagliga raksturin hja fyritekuni, nyskapan og lgnsemi, umframt at virka fyri einum gédum
arbeidsumhvervi.

17) At avgera, lysa, keypa inn, gddskumeta umframt at seta raverur og halvvirkadar verur a reetta stadid.
18) At fyrireika, matgera og bordreida tad, sum kekurin grundleggjandi hevur a matskranni.

19) At seta saman og matgera veitsluskrair, sjalvstadugt vid byrjandi royndum.

20) At rokna verunytslu og gera Utrokningar.

21) At seta saman, gera uppskrift og matgera ymsar raettir av matverum, sum knyttar eru at arstidunum,
vid byrjandi skapandi evnum.

22) At arbeida vid baedi a la cartebileggingum og veitslubileggingum.

23) At greida fra fgroyskum tilfeingi og matmentan.
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